PER FERMARE UATTENZIONE SU
CONSIGLIATI. LE ¥

POSTE: PI

XCOSTARE AL CIBO |

LUTAZIONE, SELEZIC

ISTRI VINI CON ARMONIA,

AGLIANICO DEI
FIDELIS 2001
Cantina del Taburno

Via Sala - 82030 Foglianise (BN)
0824 871338

TABURNO

Rosso Doc - Aglianico 90%, Merlot

€ Sangiovese 10% - 13% - € 6

Bel rubino con incipiente unghia granato, pro-
fumo intenso di prugna marura, pepe nero, ta-
bacco, cuoio. Allassaggio si rivela picno, dal
tannino vellutato, di buon corpo, discreto equi-
librio ¢ ottima persistenza. E rimasto 15-18
mesi in botti di varie di ioni. Proviamol

& DI BIBENDA SULLE NUOVE USCITE
VEL MODO PIU EFFiK

RECIOTO DI GAMBELLARA CLASSICO
PODERE IL GIANGIO 2001

Zonin

Via Borgolecco, 9

36053 Gambellara (V1) - 0444 640111
Bianco Dolce Doc - Garganega 100%
14%-€ 19

Bellissimo colore oro antico. Possiede un im-
pianto olfattivo raffinato e intenso: sfilano in
successione miele d'eucalipto, pere sciroppate,
vaniglia, arancia candita, polvere di cafft. Dol-

ce ¢ pieno al palaco, & morbido ¢ avvolgente,

con la costata di manzo al pepe.

MORESCO 2002
Madonna Bruna

Contrada Camera, 100
63023 Fermo (AP) < 0734 679500
Rosso Vet - Montepule

14,5%

€10

Sanglovese 30%
Rosso rubino molto concentrato e consistente
Complesso olfattivo imponente, contrasse
[ |

1o ¢ tosa) che introducono un sontuoso fruc

to dalle note del legno (van

pepe ne

tato di ciliegia matura e sfumature piacevol

mente vegetali. In boceasi rivela robusto, pic-
1o, tannico, tttavia equilibrato da una buo-
na nota alcolica ¢ gradevolmente chiuso da

lunga persistenza, E rimasto 13 mesi in bar-

rique. Grande su arrosti di bovino adulto.
RELOGIO 2002
Ca’ Orologio

Via Ca Orologio, 7.
35030 Baone (PD)
Rosso Igt - Carmengre 100% -

0429 50099
13,5% - € 24
Colore interessante, tra il rubino ¢ il granato, di

ottima concentrazione, propone un naso in-

tenso, con toni vegetali ¢ speziati su un frutca-

0 gentile di mora; ortima la balsamicica e raff-
Al

gusto & pieno, rotondo, corposo, con tannicita

nati i sentori finali di inchiostro e liquiriz

evidente ma non eccessiva: final ilib

g ¢ lungo. Vinificato in tonneau da 7
hl, si & maturato per 18 mesi in barrique nuo-
ve. Grande sui formaggi erborinati.

LU

Selva Capusza

Cascina Capuzza - Loc. Selva Capuzza
25010 San Martino della Battaglia (BS)

030 9910381

Bianco Dolce Vdr - Tocai 100%

13% - € 15 (0,500)

Vino dal bel colore dorato chiaro, esprime al-

I'esame olfattivo un'immediata sensazione di

uya

fragola bianca, presto seguita da note di ne-

spola, pesca bianca, susina, miele. Dolce ¢ pie-

10 ha un piacevolissimo equilibrio gustativo ¢
un'ottima PAL Da sorseggiare in meditazione,

con piccola pasticceria secca.

CAPETTO 2002

Croce del Moro

Via Tassanare, 4

60030 Rosora (AN) - 0731 814158

Bianco Dolce Igt - Verdicchio 100%
12,5% - € 18 (0,500)

Giallo dorato e luminoso. Esprime aromi in-
tensi e molto cleganti di albicocca secca, micle,
créme brulé, sciroppo d'acero. Caldo e dolceal-
Iassaggio, & corposo e di buon equilibrio. De-
ciso ma niente affatto sgradevole 'ammandor-
lato finale. Da uve vendemmiate tardivamente

afine , & stato vinificato interamente

q >

che se non lunghissimo. Sosta 12 mesi in barri-

que francesi. Sposa le costine di agnelloal forno.

> AIONE 2001
Podere LAione
Loc. Aione, 49 - 56040 Montecatini
Val di Cecina (P1) - 058 830339
Rosso lgt - Sangiovese 75%, Cabernet Sauvi-
gnon 15%, Cabernet E 10% - 13,5% - € 30
Rubino con evidente unghia granato e media
concentrazione. Offre intense sensazioni di ma-
rasca, tabacco biondo, viola mammola, balsa-

miche di eucalipto, cannella. Buono limpatto

gustativo, anche sc contrassegnato dai tannini
evidenti: dimostra una tendenza all'equilibrio
¢ una nota finale piacevolmente fruttata ¢ spe
ziata. Proveniente in parce da viti di 80 anni,
si & marurato per 15-18 mesi in piccoli fusti di

rovere. Sulla classica fiorentina.

in acciaio ¢ ha sostato un anno in vasche di ce-
mento prima dell'imbottigliamento. Sulla cro-
staca di albicocche,

VIN SANTO DI CARMIGNANO 1999
Castelvecchio

Via delle Mannelle, 19

59011 Loc. Seano - Carmignano (PO)
055 8705451

Bianco Dolee Doc - Trebbiano 90%,
Malvasia 59, San Colombano 5%

16% - € 18 (0,500)

e robe ambrato chiaro. Propone al na-

so sentori piacevoli di frutta secca e micle,

va
passa, liquirizia e rovere tostato. In bocca ¢
dolce e gradevolmente tradizionale, caldo, di

medio corpo e discreta persistenza, austera e
speaiuin, £ un classico compagno dei cancuc-

cind alla mandorla.
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